
บทคดัย่อ

ชนิด
จุลินทรีย์ชนิด E. coli O157:H7, S. aureus, S. enteritidis and L.monocytogenes

ารเน่าเสีย
และความเป็นพิษในอาหารได้ พัฒนาและศึกษาสมบัติทางกายภาพ สมบัติ
เชิงกล และสมบัติทางเคมีฟิสิกข์ ของฟิ

ร
พบว่าสารผสมคาเทชินและไลโซไซม์ (CLC)

E. coli และ S. aureus
(MIC)

ไมโครกรัมต่อมิลลิลิตร
ทดสอบได้ (MBC) ,
ตามลาํดับ สาํหรับสารไลโซไซม์พบว่า S. cerevisiae โดยมีค่า MIC และ MBC

L. innocua โดยมีค่า MIC และ MBC 2.5 ไมโครกรัมต่อ
มิลลิลิตร

CLC (CLC: ,
, , และ , w/v) สรุปได้ว่า การเติม CLC ลงในเจลาตินฟิล์ม

0.5 จะมีผลทาํให้ค่า elongation at break (EAB) ของฟิล์ม 143.17% ค่าความหนาของ
0.039 6.5 x 10−8 กรัม•

มิลลิเมตร• -1•ตร.ซม-2•ปาสคาล-1, CLC จะมีค่า ความทนต่อแรงดึง
ค่าสัมประสิทธิของการซึมผ่าน และค่าความสว่างสูงกว่า (L* 91.95) แต่มีค่าสีเหลือง(b*
และค่าสีแดง(a*- แต่อย่างไรกด็ีพบว่าการเติมสาร CLC

(p>0.05) และลักษณะโครงสร้างภายในของเจลาตินฟิล์มและค่า
การละลายของฟิล์ม CLC E.coli,
S.aureus, L. innocua และ S. cerevisiae CLC ผลการทดลอง
ดังกล่าวฯ สรุปได้ว่าการเติมสาร CLC ลงในเจลาตินฟิล์มจะมีผลในการปรับปรุงคุณสมบัติของเจลาติน

นาํไปพัฒนาเป็นบรรจุภัณฑแ์อคทฟีต่อไป

คาํสาํคัญ: การต่อต้านจุลินทรีย์ บรรจุภัณฑย่์อยสลายทางชีวภาพ คาเทชิน เจลาตินฟิล์ม ไลโซไซม์


